BOTTEGA

Restaurante Italo-Argentino

Giuseppe y Eleng, un par de inmigrantes italianos que llegaron a México en los
anos 50 buscando un nuevo comienzo, trayendo consigo lo més preciado de su
tierra: sus tradiciones y el amor por la comida.

Al llegar a México se instalaron en una de las casas de la ciudad, un lugar
rodeado de acabados artesanales y mucho color en sus patios y jardines.
Aungue el espacio era modesto, estaba lleno de vida y comunidad. Cadad
domingo, Giuseppe y Elena transformaban su hogar en un rincén especial del
barrio. Giuseppe asaba carne bajo su tradiciéon Argentina, pero con su toque
italiano, mientras Elena preparaba pasta fresca casera.

Los aromas que afloraban del patio atraian a vecinos y amigos, que pronto
comenzaron a llamar a su hogar “La Bottega', un término que en Italia se referia
a un taller donde se creaba algo Gnico. Y eso es lo que hacian: creaban una
mezcla perfecta entre las recetas italianas y la calidez de la vida argentina.
Con el tiempo, lo que empezd como una pequeria reunién en el patio, se
convirtid en algo més grande. "La Bottega de Giuseppe y Elena” no era sélo un
lugar para comer, sino un lugar donde la comida se convertia en un acto de
unién y celebracion. La pasta del domingo, la focacciq, y la fugazzeta se
volvieron parte de la vida diaria de las familias del barrio, provenientes de
diferentes lugares.

Bottega no es solo un restaurante; es un homenaje a esa mezcla de culturas.
Cada plato cuenta una historia, un viaje de tradiciones que cruzaron el océano
para convertirse en parte de la identidad argentina.

Hoy, como entonces, en Bottega se sirve mucho mas que comida: se transmiten
recuerdos que celebran la fusion de dos mundos.

Giuseppe and Elena, a pair of Italian immigrants who arrived in Mexico in the 1950s looking for a
new start, brought with them the most precious things from their homeland: their traditions and
love of food.upon arriving in Mexico they settled in one of the city's houses, a place surrounded by
handcrafted finishes and lots of colour in its patios and gardens.although the space was modest,
it was full of life and community. Every Sunday, Giuseppe and Elena transformed their home into a
special corner of the neighbourhood. Giuseppe grilled meat in his traditional Argentinean way, but
with his Italian touch, while Elena prepared fresh homemade pasta. The aromas wafting from the
courtyard attracted neighbours and friends, who soon began to call their home ‘La Bottega’, a term
that in Italy referred to a workshop where something unique was created. And that's what they did:
they created a perfect blend of Italian recipes and the warmth of Argentinean life, and over time,
what started as a small gathering in the courtyard grew into something bigger. ‘La Bottega de
Giuseppe y Elena’ was not just a place to eat, but a place where food became an act of
togetherness and celebration. Sunday pasta, focaccia, and fugazzeta became part of the ddily life
of the families of the neighbourhood, coming from different places. Bottega is not just a restaurant;
it is a tribute to this mix of cultures. Each dish tells a story, a journey of traditions that have crossed
the ocean to become a part of the daily life of families from different places.



La Comidad

para desembarcar
y compartir

Empanadas 3pz

De carne

De elote con queso gouda y mozzarella
De cuatro quesos

De camarén, pimiento y queso
mozzarella

Entradas

Choripan 100g

Provoleta a la parrilla con orégano 200g
Calamaretti fritti 2509

Carpaccio de res y alifo de mayonesa
de mostaza 200g

Arancini con aderezo tdrtara 5pz
Berenjenas a la parmesana

Ensaladas

Caprese
La tradicional César con pollo 100g
Di pomodoro

© Di mele verdi
Di spinaci e pesto di pollo 100g
Carpaccio de alcachofa ahumado al
romero

De cuchara 220ml

Jugo de carne

Sopa de pomodoro rostizado

Sopa de minestrone & prosciutto
(=) Crema de elote y queso provolone

ahumado

Pastas

Lasana de vegetales 220g

Caccio e pepe 160g

Fetuccini con tinta de calamary
pimiento 160g

Gnhocchi di patate al ragu allé bolognese
3909

Carbonara 160g

Linguini a los 3 tomates y gambas

160g

De nuestro horno

eMorgorito
Prosciutto e higo
4 Formaggi
Pepperoni
Di gambas & pistachos 100g

to disembark
And share

Empanadas3pz

Meat

Corn with gouda cheese and mozzarella
Four cheeses

Shrimp, bell pepper and mozzarella

Appetizers

Choripan 100g

Grilled provoleta with oregano 200g
Calamaretti fritti 250g

Beef carpaccio with mustard mayonnaise
dressing 200g

Arancini with tartar sauce 5pz

Eggplant parmigiana

Salads

Caprese

Cesar with chicken 100g

Di pomodoro

Di mele verdi

Di spinaci e pesto di pollo 100g

Smoked rosemary artichoke carpaccio

Soup 220ml

Beef broth

Roasted tomato soup
Minestrone & prosciutto soup
Corn cream soup with smoked
provolone cheese

Pasta

Vegetable lasana 220g

Caccio e pepe 160g

Fetuccini with squid ink and bell pepper 160g
Gnocchi di patate al ragu alld bolognese
3909

Carbonara 160g

Linguini with 3 tomatoes and shrimps

160g

Of our furnace

Margarita

Prosciutto e higo

4 Formaggi

Pepperoni
Shrimp&pistachios 100g

Nuestros precios estéin en Pesos Mexicanos (MXN) e incluyen LV.A. (16%), el pago se puede realizar en efectivo, tarjeta de crédito o débito (aceptamos Visa, Master Card, American Express) y cargo d
habitacion (sujeto a Voucher abierto o efectivo para solo uso de Alimentos y bebidas, no aceptamos moneda extranjera. El gramaije corresponde d la proteina en crudo antes de ser cocinada y
puede variar después de su coccidn, le informamos a nuestros huéspedes que el consumo de ciertos ingredientes crudos o poco cocidos puede incrementar el riesgo de intoxicacion
alimenticia; entre otros carnes, aves, pescados, mariscos y huevos. Puede solicitar informacién sobre cualquier ingrediente al Gerente del Restaurante.



La Comidad

cocina familiar

Pescado 200g

@ samonala parrilla con ensalada verde
Bacalao a la toscana

@ Pesca del dia

@ Sardinas con papa cambray al romero 4pz

Al Centro

Mamma Pizza:

Hawaiana, pepperoni, margarita y formaggi
*Solo se puede elegir 2 combinaciones
Asadito:

Bife corto 3009, Bife de chorizo 3008,
Chorizo argentino 100g y Entraria 3009
Frutti Di Mare:

Salmén 200g, Lubina 200g, Camardén 150g,
Callo de hacha 150g, Calamar 150g y
Pescado rebozado 100g

Vacio 1kg

Carnes

Cottoleta alla milanese 300g
Pollo a la parmesana 220g
Churrasco 300g

Bife corto 3009
Bife de chorizo 350g

*Incluye dos guarniciones
Puré cremoso de camote y miel 40g
Salteadito de verduras mixtas 509

Ensalada de la huerta 50g
Puré de papas 409
Papa trufada 409g
Espinacas a la crema 409g
Puré de coliflor 40g

Papa cambray al romero 40g

Guarnicién extra
Papas a la francesa 80g

Postres hechos en casa

Alfajor de dulce de leche 6 Bailey’s 1pz
Tiramisu

Affogato 1pz

Panna cotta de coco

Tarta de limoén

Gelato artigianale 2pz

o Pescado con espinas 9 Bajo en calorias

family kitchen

Fish 200g

Grilled salmon with green salad
Tuscan cod

Catch of the day

Sardines with baby potatoes 4pz

Taste and share

Mamma Pizza:

Hawaiana, Pepperoni, Margarita and Formaggi
*Only choose 2 combinations

Asadito:

Ribeye steak 300g, Sirloin steak 300g,
Argentinian chorizo 100g and Skirt steak 300g
Frutti Di Mare:

Salmoén 200g, Sea bass 200g, Shrimp 1509,

Scallop 150g, Squid 1509, and Battered fish 100g

Vacio kg

Meat

Cottoleta alla milanese 300g
Chicken parmesan 220g
Churrasco steak 300g

Short rib steak 300g

Sirloin steak 350g

*Includes two side dishes

Creamy sweet potato puree 40g
Mixed vegetables 50g
Garden salad 409
Mashed potatoes 40g
Truffled potatoes 409g
Creamed spinach 40g
Cauliflower puree 40g
Baby potatoes with Rosemary 40g

Additional side
French fries 80g

Homemade desserts

Dulce de leche or Bailey’s alfajor 1pz
Tiramisu

Affogato 1pz

Coconut panna cotta

Leomn tart

Gelato artigianale 2pz

@. Alto en proteina 9 Libre de gluten

Nuestros precios estdin en Pesos Mexicanos (MXN) e incluyen LV.A. (16%), el pago se puede redlizar en efectivo, tarjeta de crédito o débito (aceptamos Visa, Master Card, American Express) y
cargo a habitacién (sujeto a Voucher abierto o efectivo para solo uso de Alimentos y bebidas, no dceptamos moneda extranjera. El gramaije corresponde a la proteina en crudo antes de
ser cocinada y puede variar después de su coccion, le informamos a nuestros huéspedes que el consumo de ciertos ingredientes crudos o poco cocidos puede incrementar el riesgo de

intoxicacion alimenticia;

entre otros carnes, aves, pescados, mariscos y huevos. Puede solicitar informacién sobre cualquier ingrediente al Gerente del Restaurante.






Mixologia de Autor

BalaM

Gin Bomba y 15z, Cordial de Maraciya & Ma
Ju\godeNa:;-ranjm Jugo de Limon, Gaﬂdshdeigsﬁofrma
de Maranja

MARGARITA AL PASTOR

Tequila Tradi donal Cristaline 1 sz, Mix de de Fifia
con Chile y Cilantre, Licer de Maranf, Jugoe de Limén,
Garnish de Fifia Deshidratada

EL DIABLITO

Mezal Ojo de Tigre Joven 15, Jugo de Pifia,
Concentrado de Tamarindo, Jugo de Limén Verde
Jarabe Matural, Licor Ancho Reyes Sz,
Deshidratado de Limén

TIERFRA SANTA

Mezal Santo Gusano Espadin 1 foz, Miel de Agave,
Jugo de Limén Verde, Top de Vino Espumesn

Hop Santa Fresca

GIMLET LE FUEGO
Gin Beefeater 1 for, Puré de Sandia y Moras,
Jugo de Citrico, Menta Fresca, Vino Tinto tez

MANT 43

Whishy Jim Beam iez, Licor 43 5a,
Crema de Cacahuate, Jarabe de Canela,
Leche Evaporada, Bitter de Café,
Garnish de Chomolate Amargoy Canela

Loos Negroni's

NEGROMNILA SAGRADS

Mezc] Mitre Origen Joven tez,

Vine Tinto Infusionade con hiertas 1o, Campar tez,
Toist de Maranp

MNEGEONI AHUMA DO
Mezaa] Santo Gusane Joven le, Campar toz,

Vermouth Rosso lez, Macerado de Tamarindo por 48 hrs.

Garnish de Tamarindo y Hofa de Salvia

NEGRONITRADICIOMAL
mﬂm‘-ﬂ‘mmkmmm
a Beefatear loz, Toist de Naranp

Cerveza Nacional ¢ Importada

Bohemia Clara 255=1
Bohemia Obscura 2551
Bohemia Welzen zn5=
Bohenmiia Cristal 355=1
X Lager Ultra 355m1
XX Lager sasm

X Ambar 555l
Heinehen s
Heinehen 00 {Zero Aleohol) 250m1
Heineken Silver 2551
Ametel TTtra 258=1
Indio 2551

Tecate 355=1

Tecate Light ssm

Cerveza Artesanales

Cielito Lindo Lager de Jalisoo 285=12.5% Ak,
Cielito Lindo Lager Medcana ss5m1 55 a1
Cielito Lindo Vienna Lager 555m1 5% ak
Cielito Lindo H feweizen 2855z] 205 Al
Cielito Lindo Session Ipa sesml45% sk
Cielito Lindo I pa 355m1 6 5% Alc
Cielito Lindo Stout s55m1 65% Ale

Cocteles Clasicos

MARGARITA
Centenario Plata 1 Sz, Limén Verde,
Licor de Naranj, Jarabe Matural

MOJITO CUBANO
Ron Havana 3 Afios 15, Limdn Verde,
Aziicar Mascabado, Hoja de Menta Fresca,

Top de Agua Mineral

COSMOPOLITAN
Vodha Absalut Citron 15 oz, Limédn Verde,
Licorde Naranj, Jugo de Arindane

MANHATAN
Whishky Jim Beam #e, Vermouth Rosse,
Bitter de A ngostira

APEROL SPRITZ
Vino Espumess Prosecoo Sz, Aperol oz,
Agua Mineral, Rodaj de Naranf

MINT JULEP
Whishky Jim Beam 1 5=, Menta Fresca, Limdén Verde
Jarabe Matural, Agna Mineral

OLD FASHICNED
Whisky Jim Beam so, Bitter de Angostura
Jarabe Matural

CARAJILLO
Licor 43 1 5oz, Shot de Expreso

MARTINI CLASICO
Ginebra Bombay fa, Vermouth Seco, Aceltunas

ESPRESSO MARTINI
Vodka Absolut Azulifez, Licor de Café =,
Shot de Expreso, Jarabe Matural

Tequilas

Don Julio 1942 750m1

Den Julio Blaneo Toom

Don Julio Reposado moom

Don Julio 70 7oom

Dobel Diamante Blanco Tooml

Dobe Diamante Reposado 7oom

Dobe Diamante Toom

Gauza Tres Generaciones Afiejo 750ml
Saura Tres Generaciones Flata 750m1
Sauza Tres Generaciones Reposado 750ml
Sauza Hernitos Reposado otm

Gran Centenario Flata 7o0m1

Gran Centenario Afiejo 695l

Herradura Ultra 750m1

Herradura Blanco s6im

Herradura Bepozsado 7ot

Herradura Flata 7oom

Cuiervo 1800 Beserva Afiejo Tooml

Cuervo 1800 Cristaling Toom]

Jose Cuervo Tradi domal Reposado sesm
Jose Cuervo Tradidomal Plata essm

Jose Cuervo Tradidomal Cristaline 7som
Jose Cuervo Reserva de la Familia Afisjo 780m1
Jose Cuervo Reserva de la Familia Flata 750m1
FPatrén Silver r5iml

FPatrén Reposado 75om

Fatrdn Afiejo T50ml

Hijole Blanca Joven 750m1

T Leguas Blanco Tooml

T Leguas Reposado Totml



Mezcales

Los Danrantes Joven 7Siml
Los Danzantes Reposado 750m1
Zignum Reposado 7oom

400 Coneps Joven 750l
Alipds 8an Juan del Rio 750m
Alipds Santa Ana 750ml
Alipis San Andrés 70ml
Alipds San Balthazar 750m1
Alipis San Luis 750m]
Alipis San Miguel Sola de la Vega 750m
Montelobos Espadin 750m
Montelobos Tobala 750m
Amaras Cupriata 750m1

Amaras Espadin Reposado 750m1
Creyente Espadin 750m

Creyente Cristalino Reposado 750m
Mitre Artesanal Espadin 750m
Mitre Triple Agave 750ml

Mitre Ancestral Espadin 750m
Mitre Origen T00ml
Mezcal 33 Joven Espadin wom

Brandy & Cognac

Terry Centena rio Tooml
Torres 20 Imperial 7otml
Torres X 700ml

Torres 15 T00m

Torres Alta Luz Cristaline Tooml
Arteca de Oro Toom

Eemy Martin VS0P momi
Hennessy Privilige VIS.0.P Totml
Martell VIS.0.F 7o0ml
Courvolsier W5.0.F 700ml

Ron / Rum

Flor de Cafia Blanco 4 Afios T80

Flor de Cafia Gran Reserva T Afios 750wl
Flor de Cafia Centenario B Afics TS0ml
Havana Club 3 Afios 750m1

Hawana Club T Afics T50ml

Captain Morgan Spiced Gold 750ml
Matusalem Flatino 7soe
Bacardi Carta Blanca 750ml

Bacardi Solera 750m

Matusalem Clisico T50m1

Matusalem Gran Reserva 15 Afios 750m1
Appleton State Timl

Zacapa Centenario 23 Afios T50ml

Whisky

Monkey Shoulder ooml

J&B 750m]

Buchanan's 12 750ml
Buchanan's 18 750m1

Buchanan's Master 750ml
Johnnie Walker Fed Label mom
Johnnie Walker Black Label 750m1
Johnnie Walker Double Black 750m1
Johnnie Walker Gold Label 7501
Johnnie Walker Green Laba Blended Malt mooem
Johnnie Walker Blue Labe] 750m1
Old Parr 12 Afios 750m]

Chivas Fegal 12 Afios 750ml

The Macallan 12 Afics T50=l
Glenfiddich 12 Afios 750
Glenfiddich Single Malt 15 Afios 750m]
Glenfiddich Single Malt 18 Afios 750w
Jack Dandel's Toom

Jameson 750
Bushmills Black Bush 750m1

Jim Beam 4 Afios 700=1

Jim Beam Black Extra 780mi

Vodka & Gin

Absolut Vodka 7501
Absoliit Citron 750
Smirnoff 75

Grey Goose T50ml
Stolichnaya Tsoml
Wiborowa 75l
The London NI w01
Eeatel ONE 750m1
Hendrich's mom=
Tanqueray 75oml
Bomba y mom1
Bedfeater T50m1



Licores / Liquors

Rumchata 750=1
Amaretto Disaronne 7ol
Crema Bail eys Totmi
Samburca Vaorari Negro moom
Frangelico 7oom1
Licor 43 To0m
Chinchon Seco om0
Chinchon Dulee1oo0=
Midori 750
Jagermeister 700ml
Kahliia seoe

Café / Coffee

Expreso / Espresso 85ml
Americano / Regular Coffee 190m

Capucchine tradicional o de sabor 1a0m
Chocolate Caliente / Hot Chocolate soom
Té / Tea 1901

Bebidas sin alcohol / Alcohol free

Cora Cola Regular / Regular Cole 555z

Cora Cola Light f Diet Colue 2551

Cora Cola Sin Azdear / Sugar Free Colie 2561
Sprite / Sprite 3551

Sprite Cero f Sprite oo 255=1

Sidral Light / Diet Apple Soda 256

Fresca / Grapefruit Soda 265m

Fanta / Orange Soda 355m

Ginger Ale / Ginger Soda 5

Apgua Quina / Tonic Water #mm

Apua Mineral Topo Chico / Sparhling Water sasm
Ciel Mineral / Sparhling Water 255w

Apgua Premium Casa Diel Agna con Gas 2551
Agua Premium Casa Diel Agua con Matural 255m1
Agua Natural / Natural Water 115

Apgua Natural / Natural Water 400m

Agua Perrler / Sparhling Water 55m1

Apua San Pellegrino / Spark ling Water #50m1
Limeonada / Lemonade #50ml

Maranjpda / Orangeade #50m1

Huestros precios astan en Pesos Mexdcanos (MXMN). El pago sa pueda realizar an afactivo, tanata
da credito o débito {acaptamos Visa, Mastar Card, American Express) y cargo a habitacion
(sujeto a Voucher abiarto o efectivao para solo uso da Alimentos y babidas), no aceptamos
moneda extranjara. Bl gramaje corresponda a la proteina en orudo antes da sar cocinada y
pueda variar despuds da su coccion, le informamos a nuestros hudspades que el consumo da
cartas ingradientes crudos o poco cocidos pueda incramentar @l riesgo de inboxicacion
alimenticia; antra ctros carnas, avas, pascados, mariscos y huevos. Puade solicitar informacian
sobra cualguiar ingradients al Gerente del Restaurante.
Precios con 16% de IVA Incluido.

Mo aplica con otras promocionas. Prohibida la wanta de babidas alcohdlicas a manores da edad.






Yino tinto

BALERD —_
Sauwvignon+Merlot+ empranillo
San Antenio de ks Minas, Méxica

S
Cagy Madero
Cahernet+Merlot+ empramllo
Coathuila, Méda

mmmm I:E::l.r:snm__

BANFI PLACI DO —_

Tscara Ttalm

BARONE RICASOLI CHIANMTI
e+Canaialo NermsMalvacia
Toscarm, Italia

TARENINEROD AVOLA
Cantme

Neo Dravala

Sacal, Ttalis

TOMMAST VALPOLICELILA
l:hhm m:u..rtmdn:u

LOLIE LATOUR VALMOESINE
Finot Madr

Yino blanco

Cagy Madero
ChardenaysChenin Blane

CALINA CHENIN COLOMBARD _
Monte Xanic

Chenin BlanssCalombard

Valle deGuadalupe México

RIVERD GOMZALEZ

RGMX

BANFI PLACTIN: —

Finot Grigio
Toscar, Ttaks

TOMMASI IEROSSE_
L Boize

Finot Grigio

Venets Ttak

Rias Baixas Fepafia
MARQIUES DE CACERES VERDEID. .



TILIA S

Cafiyae Salts, Asgestin

SUN GODDESFANTINEL
Friuli DOC

Finot Grigio

Friuli-Veruecia Juia

BANFICENTINE
e+Merlot+Zauvignen
Toscam, Italia

Semidulces espumosos

LAMBRIBODCAVICCHIDLI TINTO__
Lamn i sca
Lambmussa di Zarhara Tk

LAMBRIECD CAV IITHIOLT BLANCD.
Lambmassa
Lambriecs di Sorbara, Tk

LAMEBRIEOD CAVITHIOLI ROSADD
Lambmassa
Lambmussa di Zorhara Tk

Espumosos/Champagnes

ANALOGIA BRUT _
Fred xenet
Chardenmay
Qerétaro, Meaa
MOET CHANDON IMFERIAL.
Meet-Hennessy

Finot Noir+MMeumniere+Chardonm
Clampagne Francis

"I:FE'LI"H"EELEE]T.I]T BRUT
Meet-Hennessy

Finot Moir«Meuniere+Chardonm
Champagne Francis

Botellas 375 ml

MARQUES DE CACER ES
Rioj, Espafia

Vinos de postre/generosos

TAYLORE BRANCD OPORTO
Quinta and Vineyards

ArintosBobal sMalvasias Vierdelho
Oporta, Portugal

Muestros precios estan en Pesos Mexicanos (MXN). El pago se puede
realizar en efectivo, tarjeta de crédito o débito (aceptamos Visa,
Master Card, American Express) y cargo a habitacidon (sujeto a
Voucher abierto o efectivo para solo uso de Alimentos y bebidas), no
aceptamos moneda extranjera. El gramaje corresponde a la proteina
en crudo antes de ser cocinada y puede variar después de su coccién,
le informamos a nuestros huéspedes que el consumo de ciertos
ingredientes crudos o poce cocidos puede incrementar el riesgo de
intoxicacién alimenticia; entre otros carnes, aves, pescados, Mariscos v
huevos. Puede solicitar informacion sobre cualguier ingrediente al
Gerente del Restaurante,
Precios con 16% de IVA Incluido,

*Mo aplica con otras promociones. Prohibida la venta de bebidas
alcoholicas a menores de edad.

OL( E(c




